KOVÁCS ANNA
Szakács
Telefon: +36 30 000 0000 · E-mail: kovacs.anna@example.com · Budapest
SZAKMAI ÖSSZEFOGLALÓ
Szakács à la carte és menükonyhai tapasztalattal, önálló poszt vitelével szervizben. Ételkészítés a receptúra szerint, mise en place és a HACCP-előírások betartása; terhelhető, precíz, csapatban jól dolgozó munkavégzés.
SZAKMAI TAPASZTALAT
Szakács | [Intézmény neve], Budapest | 2021–2026
1. Ételek elkészítése a receptúra és a minőségi elvárások szerint
1. A saját poszt (pl. meleg-/hidegkonyha) önálló vitele szervizben
1. Előkészületek (mise en place) és az alapanyagok kezelése
1. A HACCP és higiéniai előírások betartása a konyhában
VÉGZETTSÉG
Szakirányú képesítés – [Intézmény neve], 2019
KÉSZSÉGEK
Szakmai: ételkészítési technológiák, önálló poszt vitele szervizben, mise en place és előkészítés, HACCP és élelmiszer-biztonság, receptúra és adagolás, alapanyag-kezelés és -tárolás
Személyes: terhelhetőség és gyorsaság, csapatmunka nyomás alatt, precizitás, higiéniai fegyelem
NYELVTUDÁS
Angol – középszint (B2)
