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SZAKMAI ÖSSZEFOGLALÓ
Konyhafőnök (séf) konyhavezetésben és étlaptervezésben szerzett tapasztalattal. A napi szerviz irányítása, beszerzés és food cost kezelése, valamint a konyhai csapat vezetése és a HACCP betartatása; higgadt, szervezett, eredményorientált vezetés.
SZAKMAI TAPASZTALAT
Konyhafőnök (séf) | [Intézmény neve], Budapest | 2021–2026
1. A konyha napi működésének és a szerviznek az irányítása
1. Étlap- és menütervezés, receptúrák és adagolás kialakítása
1. Beszerzés, alapanyag-gazdálkodás és a food cost figyelése
1. A konyhai csapat vezetése, beosztása és a HACCP betartatása
VÉGZETTSÉG
Szakirányú képesítés – [Intézmény neve], 2019
KÉSZSÉGEK
Szakmai: konyhavezetés és szervizirányítás, étlap- és menütervezés, food cost és beszerzés, receptúra- és adagolás-kialakítás, csapatbeosztás és -vezetés, HACCP és minőségbiztosítás
Személyes: vezetői kommunikáció, higgadtság nyomás alatt, szervezőkészség, döntésképesség
NYELVTUDÁS
Angol – középszint (B2)
